Le Mondial du Rosé®

Concorso Internazionale dei vini rosati
REGOLAMENTO DEL CONCORSO

Concorso dei vini rosati del mondo organizzato a
Cannes per EURL CEnologues de France - 21-23, rue
de Croulebarbe - 75013 PARIS - Francia
OGGETTO DEL CONCORSO
QUESTO CONCORSO E APERTO
exclusivamente Al VINI ROSATI CON
INDICAZIONE GEOGRAFICA DI PROVENIENZA di
tutti i paesi e di tutte le regioni viticole. (I vini da tavola
senza indicazioni geografiche di provenienza, non
sono ammessi al concorso.)
Il concorso e destinato a mettere in evidenza le qualita
intrinseche dei vini rosati con indicazioni geografiche e
a distiguere tra questi, quelli che hanno raggiunto un
livello qualitativo molto elevato avvicinandosi
all'optimum dell’ espressione gustativa della loro
dénominazione o della loro origine.
Il concorso Le Mondial du Rosé® e organizzato nel
rispetto del seguente Regolamento :
PARTECIPANTI
Di tutti i paesi produttori e regioni viticole del mondo,
sono ammessi a concorrere :
. i viticoltori,
. le cooperative vinicole,
. le Unioni di cooperative,
. i gruppi di produttori,
. i negozianti,
. i produttori negozianti.
CONDIZIONI D’AMMISSIONE
Le condizioni d’ammissione al concorso Le Mondial
du Rosé® sono le seguenti :

| vini rosati devono obbligatoriamente essere
imbottigliati.
. Le etichette di commercializzazione devono essere
conformi a :
> alla regolamentazione comunitaria per gli stati
membri dell' U.E.
> alla regolamentazione in vigore nel paese
d'elaborazione e alle disposizioni per i paesi terzi.
. Il vino rosato in concorso deve essere disponibile in
una quantita di almeno 1 000 litri. Puo essere ammesso
un volume inferiore, non minore dei 100 litri, qualora la
produzione sia particolarmente ridotta.
.| vini devono obbligatoriamente esser messi in
bottiglia.
. La menzione dell’'origine o della provenienza deve
essere indicata sulle bottiglie.
1 CAMPIONI
Per il concorso, i rosati devono provenire da un lotto
omogeneo.
Ogni campione ¢ presentato nelle seguenti condizioni :
. Sei bottiglie da0,5L a 1,5L per campione.
. Le bottiglie dovranno avere le loro etichette di
commercializzazione.
MODALITA D'INVIO DEI CAMPIONI
Ogni campione deve arrivare nel luogo indicato prima
della data menzionata sulla scheda d'iscrizione .
La spedizione é fatta a spese dei concorrenti e a loro
rischio e pericolo.
| campioni spediti in porto a carico saranno rifiutati.
| campioni rifiutati non saranno rispediti.
MODALITA D'ISCRIZIONE
La scheda d'iscrizione, il certificato d'analisi, e |l
regolamento dei diritti d'iscrizione sono obbligatorei
per la registrazione al concorso.
L’'Union des CEnologues de France riceve i campioni, i
diritti d’iscrizione e elimina quelli che non sono
conformi al regolamento.
1. SCHEDA D’ISCRIZIONE
Una scheda d'iscrizione deve essere compilata per
ognuno dei campioni e inviata allindirizzo e alle
date indicate sulla presente, accompagnata dal
pagamento dei diritti d'iscrizione e del certificato
d'analisi.
L’'Union des CEnologues de France si riserva il diritto di
limitare il numero dei campioni in funzione dell’ ordine
d’arrivo delle schede d'iscrizione.
Le schede non accompagnate
dall’attestazione di pagamento dei diritti
d’iscrizione saranno rifiutate.
2. CERTIFICATO D'ANALISI
Ogni campione deve essere obbligatoriamente
accompagnato da un certificato di analisi
rilaciato da meno di un anno, indicante oltre agli
elementi necessari all'identificazione del campione, i
seguenti parametri :

. densita,

. titolo alcoolmetrico acquisito,

. residuo zuccherino,

. acidita volatile

. acidita totale,

. anidride solforosa totale,

. DO 420+ DO 520,

. sovrapressione per i vini spumanti.

3 . PAGAMENTO : MODALITA’

Per la Francia :

Pagamento : per assegno bancario all’ ordine di
EURL CEnologues de France, annesso alla scheda
d'iscrizione.

Per gli altri paesi :

Per assegno bancario, all’ ordine di EURL
CEnologues de France, annesso alla scheda
d'iscrizione, per trasferimento bancario, per
carta di credito (Visa, Mastercard, Eurocard).
MODALITA DI PAGAMENTO

Spese d'iscrizione per campione presentato costa :

Francia U.E. Extra U.E.
150 € IVA 125,42 € 125,42 €
incl. senza IVA conil| senza IVA

numero di IVA
intracomunotaria

Le spese bancarie non sono sostenute dal’Union des
CEnologues de France.

Qualsiasi sia il motivo dell’annullamento dell’iscrizione,
in nessun caso il pagamento potra essere oggetto di
rimborso.

CONDIZIONI DELL ‘¢ ORGANIZZAZIONE
DELLA DEGUSTAZIONE

| vini saranno raggruppati secondo la loro origine e
tipo e presentati ai giurati in forma anonima.
Gli_organizzatori si riservano il diritto di eliminare una
categoria qualora essa non sia rappresentata da un
sufficiente di campioni.

L’apprezzamento dei vini sara descrittivo e comportera
del commenti sull’ aspetto;

. sul dato visivo,

. sul dato olfattivo,

. 'impressione al palato,

. 'impressione generale

. e la tipicita del prodotto.

L'Union des CEnologues de France designa i
componanti di ciascuna giuria.

Le giurie sono principalmente costituite da enologi
francesi e stranieri.

La presidenza spetta di diritto a un Enologo membro
dell’'Union des CEnologues de France.

| giurati non enologi sono selezionati tra i migliori
specialisti riconosciuti in materia di degustazione per
la loro competenza, provenienti da vari settori quali :
produzione, commercializzazione, consumo, comuni-
cazione ...

Il numero totale dei giurati internazionali & stabilito in
funzione del numero di campioni presentati.

Ogni giuria comprende 5 o 7 membri : 3 o 5 giurati
stranieri, 2 giurati francesi almeno uno dei quali

enologo.
L'Union des CEnologues de France designa per
ciascuna giuria il Presidente e il segretario

responsabili, in particolare, della redazione dei
commenti.

L'Union des CEnologues de France garantisce il buon
svolgimento del concorso Le Mondial du Rosé®
grazie alla preparazione dei campioni, all’
organizzazione e alla realizzazione della degustazione.
Essa assicura il controllo, I'utilizzo e alla pubblicazione
dei risultati sulla base di un’adeguata scheda di
valutazione.

DISTINZIONI E PREMI

Il sistema di riconoscimenti adottato € basato sulla
graduazione dell'apprezzamento, che consete una
classificazzione dei vini rosati parecipanti alla
selezione secondo le rispetive intrinseche qualita.
L’'Union des OEnologues de France definisce i premi,
che seguito indicati :

. Le Mondial du Rosé® “Or (Oro)”

. Le Mondial du Rosé® “Argent (Argento)”

| migliori vini di ogni categoria e di ogni paese possono
essere destinari di particolari premi.

Queste distinzioni limitate al 30% secondo il
regolamento O.lL.V, saranno attribuite, in base al
giudizio della giuria, ai vini che hanno raggiunto

un elevato livello di apprezzamento, tale da meritare la
distinzione.

Nessuna distinzione potra essere attribuita se per la
categoria di riferimento saranno stati ammessi alla
selezione meno di tre diversi campioni.

| risultati saranno comunicati al momento della
consegna dei premi.

A ciascun premiato sara inviata comunicazione
formale a mezzo.

L’'Union des CEnologues de France rilascia ai Premiati
un documento precisante il tipo di riconosciamento
attribuito, I'identita del vino, il volume dichiarato oltre al
nome e all'indirizzo del detentore.

Bollini e controetichette dei riconosciamenti attribuiti
potranno essere applicati sulla bottiglia e saranno
disponibili presso I'Union des CEnologues de France
per i vini premiati in funzione del volume diachirato
sulla scheda d'iscrizione.

E’ vietata ogni altra menzione del premio ottenuto.
L’'Union des CEnologues de France si riserva il diritto
esclusivo di controllare I'utilizzo a titolo commerciale
dei riconosciamenti attribuiti.

E’ severamente vietato ogni uso e riproduzione del
logo, del riconosciamento attribuito e del Premio non
autorizzato.

| risultati della presentazione dei vini saranno diffusi
mediante catalogo ed utilizzo di altri media
(televisione, radio, giornali specializzati, stampa
gastronomica, ecc ...)

CONTROLLI

L’'Union des CEnologues de France si riserva il diritto di
annullare ogni iscrizione incompleta o erronea e
eliminare ogni campione non conforme al
regolamento.

L'Union des CEnologues de France & la sola
organizzazzione competente alla soluzione di
controversie derivanti dall’applicazione del presente
Regolamento.

Gli organizzatori si riservano il diritto di far sottoporere
ad un controllo analitico i campioni premiati ad un
laboratorio d’analisi enologiche riconoscuito e a darvi il
seguito necessario a loro parere.

Due mesi prima dello svolgimento del concorso,
l'organizzatore  indirizza un bando alla Direzione
Dipartimentale della Consomazione e della
Repressione delle Frodi locale. Il bando indica il luogo
e la data di svolgimento della selezione

Nei due mesi che seguono la il concorso,
I'organizzatore indirizza alla Direzione Dipartimentale
della Consomazione e della Repressione delle Frodi
locale un bilancio comportante, il numero di campioni
ritenuti nelle preselezioni (globalmente e per
categoria), il numerodi campioni premiati (global e per
categoria), il numero delle distinzioni attribuite (per
ciascun tipo), e per ogni campione premiato gli
elementi permettendo d'identificare il vino e il suo
detentore. Il detentore e I'organizzatore del concorso,
conserveranno un campione di ogni vino premiato
unitamente al proprio certificato di analisi.

| suddetti campioni sono tenuti a disposizione dei
servizi di controllo (D.G.C.C.R.F.), per un periodo d’un
anno successivo alla data del concorso.
PARTECIPAZIONE AL CONCORSO

La partecipazione implica I'accettazione del presente
Regolamento.

Le spese di partecipazione non saranno né rimborsate
né accreditate nel caso in cui i campioni, i documenti
relativi all'iscrizione e il pagamento delle spese di
partecipazione pervengano oltre il termine stabilito.
DISPOSIZIONI PARTICOLARI

Lingue ufficiali : Francese, Inglese.

Documenti disponibili in : Francese, Inglese, Spagnolo,
Italiano, Tedesco.

Il presente Regolamento e suscettibile di modifiche
ogni anno entro i 2 mesi precendenti lo svolgimento
del concorso e, in ogni caso, in data antecedente,
I'apertura delle iscrizioni dei partecipanti.

Contacto: UNION DES CENOLOGUES DE FRANCE
21-23, rue de Croulebarbe - 75013 PARIS

Tel. : +33(0)1 58 52 20 20

E-Mail : tact@ log lefi fr

Iof fr

Web : www. /]

g





<<
  /ASCII85EncodePages false
  /AllowTransparency false
  /AutoPositionEPSFiles true
  /AutoRotatePages /None
  /Binding /Left
  /CalGrayProfile (Dot Gain 20%)
  /CalRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CalCMYKProfile (U.S. Web Coated \050SWOP\051 v2)
  /sRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CannotEmbedFontPolicy /Error
  /CompatibilityLevel 1.4
  /CompressObjects /Tags
  /CompressPages true
  /ConvertImagesToIndexed true
  /PassThroughJPEGImages true
  /CreateJDFFile false
  /CreateJobTicket false
  /DefaultRenderingIntent /Default
  /DetectBlends true
  /ColorConversionStrategy /LeaveColorUnchanged
  /DoThumbnails false
  /EmbedAllFonts true
  /EmbedJobOptions true
  /DSCReportingLevel 0
  /SyntheticBoldness 1.00
  /EmitDSCWarnings false
  /EndPage -1
  /ImageMemory 1048576
  /LockDistillerParams false
  /MaxSubsetPct 100
  /Optimize true
  /OPM 1
  /ParseDSCComments true
  /ParseDSCCommentsForDocInfo true
  /PreserveCopyPage true
  /PreserveEPSInfo true
  /PreserveHalftoneInfo false
  /PreserveOPIComments false
  /PreserveOverprintSettings true
  /StartPage 1
  /SubsetFonts true
  /TransferFunctionInfo /Apply
  /UCRandBGInfo /Preserve
  /UsePrologue false
  /ColorSettingsFile ()
  /AlwaysEmbed [ true
  ]
  /NeverEmbed [ true
  ]
  /AntiAliasColorImages false
  /DownsampleColorImages true
  /ColorImageDownsampleType /Bicubic
  /ColorImageResolution 300
  /ColorImageDepth -1
  /ColorImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeColorImages true
  /ColorImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterColorImages true
  /ColorImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /ColorACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /ColorImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000ColorACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000ColorImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasGrayImages false
  /DownsampleGrayImages true
  /GrayImageDownsampleType /Bicubic
  /GrayImageResolution 300
  /GrayImageDepth -1
  /GrayImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeGrayImages true
  /GrayImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterGrayImages true
  /GrayImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /GrayACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /GrayImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000GrayACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000GrayImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasMonoImages false
  /DownsampleMonoImages true
  /MonoImageDownsampleType /Bicubic
  /MonoImageResolution 1200
  /MonoImageDepth -1
  /MonoImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeMonoImages true
  /MonoImageFilter /CCITTFaxEncode
  /MonoImageDict <<
    /K -1
  >>
  /AllowPSXObjects false
  /PDFX1aCheck false
  /PDFX3Check false
  /PDFXCompliantPDFOnly false
  /PDFXNoTrimBoxError true
  /PDFXTrimBoxToMediaBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXSetBleedBoxToMediaBox true
  /PDFXBleedBoxToTrimBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXOutputIntentProfile ()
  /PDFXOutputCondition ()
  /PDFXRegistryName (http://www.color.org)
  /PDFXTrapped /Unknown

  /Description <<
    /ENU (Use these settings to create PDF documents with higher image resolution for high quality pre-press printing. The PDF documents can be opened with Acrobat and Reader 5.0 and later. These settings require font embedding.)
    /JPN <FEFF3053306e8a2d5b9a306f30019ad889e350cf5ea6753b50cf3092542b308030d730ea30d730ec30b9537052377528306e00200050004400460020658766f830924f5c62103059308b3068304d306b4f7f75283057307e305930023053306e8a2d5b9a30674f5c62103057305f00200050004400460020658766f8306f0020004100630072006f0062006100740020304a30883073002000520065006100640065007200200035002e003000204ee5964d30678868793a3067304d307e305930023053306e8a2d5b9a306b306f30d530a930f330c8306e57cb30818fbc307f304c5fc59808306730593002>
    /FRA <>
    /DEU <>
    /PTB <>
    /DAN <>
    /NLD <>
    /ESP <>
    /SUO <>
    /ITA <>
    /NOR <>
    /SVE <>
  >>
>> setdistillerparams
<<
  /HWResolution [2400 2400]
  /PageSize [595.000 842.000]
>> setpagedevice




