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Lungi da qualsivoglia plebiscito marketing, non mi contraddirete se vi annuncio
che il rosato ha il vento in poppa. Per lungo tempo limitatosi ad una immagine di
bevanda estiva, di cartoline delle vacanze dagli accenti pittoreschi, il rosato gioca
oramai nel cortile dei grandi! Tutte le critiche internazionali sono concordi per
addirittura dire che fa funzione, in certe regioni, di gioiello delle espressioni
gustative delle terre viticole.

Vittoria sulla qualità, vittoria sul riconoscimento; il rosato deve questo bel
palmarès all'ambizione e alla volontà dei vignaioli-produttori di riuscire un vino
dalle esigenze tecniche ed enologiche quanto mai complesse. Il Mondial du
Rosé  esiste proprio per salutare questa formidabile ascensione. L'Unione degli
Enologi francesi ha così scelto, or sono 4 anni, di rendere ai vini rosati del mondo
una particolarissima attenzione e ciò in maniera scientifica. Questo concorso è
la sola degustazione professionale inquadrata dalle norme richieste
dall'Organizzaione Internazionale della Vigna e del Vino ed è riservata ai
produttori di rosato di tutte le regioni viticole del Mondo.

Per la sua 4ª edizione, questo nuovo magico istante si sforzerà, ancora una
volta, di mettere in evidenza le qualità intrinseche dei rosati e di metterne in
valore il mosaico di colori e la ricchezza delle loro sfumature gustative. Forte del
suo successo nel 2006 con circa 670 campioni (di cui 75 effervescenti) in
provenienza da 21 paesi viticoli del mondo, Le Mondial du Rosé ) ha affidato
questo delicato compito ad una cinquantina di noti degustatori-esperti
minuziosamente scelti, che rappresentano all'incirca 15 nazionalità.

Così, se una medaglia su di una bottiglia è oggi per il consumatore la certezza
che un operatore professionale l'ha degustata, giudicata ed apprezzata, la
cauzione morale che ci incombe attorno al nostro sigillo Mondial du Rosé è
altrettanto grande.

Allora, onore al vino rosato! Come effervescente oppure come vino tranquillo, il
rosato resterà il vino conciliatore. Verrà apprezzato per la sua prodezza
enologica o perché richiama il piacer del vivere.

Enologicamente, vi saluto.

Thierry GASCO, Président
Union des Œnologues de France

Le Mondial du Rosé®

Concorso Internazionale dei vini rosati
REGOLAMENTO DEL CONCORSO

Concorso dei vini rosati del mondo organizzato a
Cannes per EURL Œnologues de France - 21-23, rue
de Croulebarbe - 75013 PARIS - Francia
OGGETTO DEL CONCORSO
QUESTO CONCORSO E APERTO
exclusivamente AI VINI ROSATI CON
INDICAZIONE GEOGRAFICA DI PROVENIENZA di
tutti i paesi e di tutte le regioni viticole. (I vini da tavola
senza indicazioni geografiche di provenienza, non
sono ammessi al concorso.)
Il concorso e destinato a mettere in evidenza le qualità
intrinseche dei vini rosati con indicazioni geografiche e
a distiguere tra questi, quelli che hanno raggiunto un
livello qualitativo molto elevato avvicinandosi
all’optimum dell’ espressione gustativa della loro
dénominazione o della loro origine.
Il concorso Le Mondial du Rosé® e organizzato nel
rispetto del seguente Regolamento : 
PARTECIPANTI
Di tutti i paesi produttori e regioni viticole del mondo,
sono ammessi a concorrere : 
. i viticoltori, 
. le cooperative vinicole,
. le Unioni di cooperative,
. i gruppi di produttori,
. i negozianti,
. i produttori negozianti.
CONDIZIONI D’AMMISSIONE
Le condizioni d’ammissione al concorso Le Mondial
du Rosé® sono le seguenti :
. I vini rosati devono obbligatoriamente essere
imbottigliati.
. Le etichette di commercializzazione devono essere
conformi a :
> alla regolamentazione comunitaria per gli stati
membri dell' U.E.
> alla regolamentazione in vigore nel paese
d'elaborazione e alle disposizioni per i paesi terzi.
. Il vino rosato in concorso deve essere disponibile in
una quantitá di almeno 1 000 litri. Puo essere ammesso
un volume inferiore, non minore dei 100 litri, qualora la
produzione sia particolarmente ridotta.
. I vini devono obbligatoriamente esser messi in
bottiglia.
. La menzione dell’origine o della provenienza deve
essere indicata sulle bottiglie.
I CAMPIONI
Per il concorso, i rosati devono provenire da un lotto
omogeneo.
Ogni campione è presentato nelle seguenti condizioni :
. Sei bottiglie da 0,5 L a 1,5 L per campione.
. Le bottiglie dovranno avere le loro etichette di
commercializzazione.
MODALITA D'INVIO DEI CAMPIONI 
Ogni campione deve arrivare nel luogo indicato prima
della data menzionata sulla scheda d'iscrizione .
La spedizione è fatta a spese dei concorrenti e a loro
rischio e pericolo.
I campioni spediti in porto a carico saranno rifiutati.
I campioni rifiutati non saranno rispediti.
MODALITA D'ISCRIZIONE
La scheda d'iscrizione, il certificato d'analisi, e il
regolamento dei diritti d'iscrizione sono obbligatorei
per la registrazione al concorso.
L’Union des Œnologues de France riceve i campioni, i
diritti d’iscrizione e elimina quelli che non sono
conformi al regolamento.
1. SCHEDA D’ISCRIZIONE
Una scheda d’iscrizione deve essere compilata per
ognuno dei campioni e inviata all’indirizzo e alle
date indicate sulla presente, accompagnata dal
pagamento dei diritti d'iscrizione e del certificato
d'analisi.
L’Union des Œnologues de France si riserva il diritto di
limitare il numero dei campioni in funzione dell’ ordine
d’arrivo delle schede d’iscrizione.
Le schede non accompagnate
dall’attestazione di pagamento dei diritti
d’iscrizione saranno rifiutate.
2. CERTIFICATO D'ANALISI
Ogni campione deve essere obbligatoriamente
accompagnato da un certificato di analisi
rilaciato da meno di un anno, indicante oltre agli
elementi necessari all’identificazione del campione, i
seguenti parametri :

. densità,

. titolo alcoolmetrico acquisito,

. residuo zuccherino,

. acidita volatile

. acidita totale,

. anidride solforosa totale,

. DO 420+ DO 520,

. sovrapressione per i vini spumanti.
3 . PAGAMENTO : MODALITA’
Per la Francia :
Pagamento : per assegno bancario all’ ordine di
EURL Œnologues de France, annesso alla scheda
d'iscrizione.
Per gli altri paesi :
Per assegno bancario, all’ ordine di EURL
Œnologues de France, annesso alla scheda
d'iscrizione, per trasferimento bancario, per
carta di credito (Visa, Mastercard, Eurocard).
MODALITA DI PAGAMENTO
Spese d'iscrizione per campione presentato costa :

Le spese bancarie non sono sostenute dall’Union des
Œnologues de France. 
Qualsiasi sia il motivo dell’annullamento dell’iscrizione,
in nessun caso il pagamento potrà essere oggetto di
rimborso.
CONDIZIONI DELL ‘ ORGANIZZAZIONE
DELLA DEGUSTAZIONE
I vini saranno raggruppati secondo la loro origine e
tipo e presentati ai giurati in forma anonima.
Gli organizzatori si riservano il diritto di eliminare una
categoria qualora essa non sia rappresentata da un
sufficiente di campioni.
L’apprezzamento dei vini sarà descrittivo e comporterà
del commenti sull’ aspetto;
. sul dato visivo,
. sul dato olfattivo,
. l’impressione al palato,
. l’impressione generale 
. e la tipicità del prodotto.
L’Union des Œnologues de France designa i
componanti di ciascuna giuria.
Le giurie sono principalmente costituite da enologi
francesi e stranieri.
La presidenza spetta di diritto a un Enologo membro
dell’Union des Œnologues de France.
I giurati non enologi sono selezionati tra i migliori
specialisti riconosciuti in materia di degustazione per
la loro competenza, provenienti da vari settori quali :
produzione, commercializzazione, consumo, comuni-
cazione ...
Il numero totale dei giurati internazionali è stabilito in
funzione del numero di campioni presentati.
Ogni giuria comprende 5 o 7 membri : 3 o 5 giurati
stranieri, 2 giurati francesi almeno uno dei quali
enologo.
L’Union des Œnologues de France designa per
ciascuna giuria il Presidente e il segretario
responsabili, in particolare, della redazione dei
commenti.
L’Union des Œnologues de France garantisce il buon
svolgimento del concorso Le Mondial du Rosé®

grazie alla preparazione dei campioni, all’
organizzazione e alla realizzazione della degustazione.
Essa assicura il controllo, l’utilizzo e alla pubblicazione
dei risultati sulla base di un’adeguata scheda di
valutazione.
DISTINZIONI E PREMI
Il sistema di riconoscimenti adottato è basato sulla
graduazione dell’apprezzamento, che consete una
classificazzione dei vini rosati parecipanti alla
selezione secondo le rispetive intrinseche qualità.
L’Union des OEnologues de France definisce i premi,
che seguito indicati :
. Le Mondial du Rosé® “Or (Oro)”
. Le Mondial du Rosé® “Argent (Argento)”
I migliori vini di ogni categoria e di ogni paese possono
essere destinari di particolari premi.
Queste distinzioni limitate al 30% secondo il
regolamento O.I.V, saranno attribuite, in base al
giudizio della giuria, ai vini che hanno raggiunto

un elevato livello di apprezzamento, tale da meritare la
distinzione.
Nessuna distinzione potrà essere attribuita se per la
categoria di riferimento saranno stati ammessi alla
selezione meno di tre diversi campioni.
I risultati saranno comunicati al momento della
consegna dei premi.
A ciascun premiato sarà inviata comunicazione
formale a mezzo.
L’Union des Œnologues de France rilascia ai Premiati
un documento precisante il tipo di riconosciamento
attribuito, l’identita del vino, il volume dichiarato oltre al
nome e all’indirizzo del detentore.
Bollini e controetichette dei riconosciamenti attribuiti
potranno essere applicati sulla bottiglia e saranno
disponibili presso l’Union des Œnologues de France
per i vini premiati in funzione del volume diachirato
sulla scheda d’iscrizione.
E’ vietata ogni altra menzione del premio ottenuto.
L’Union des Œnologues de France si riserva il diritto
esclusivo di controllare l’utilizzo a titolo commerciale
dei riconosciamenti attribuiti.
E’ severamente vietato ogni uso e riproduzione del
logo, del riconosciamento attribuito e del Premio non
autorizzato.
I risultati della presentazione dei vini saranno diffusi
mediante catalogo ed utilizzo di altri media
(televisione, radio, giornali specializzati, stampa
gastronomica, ecc ...) 
CONTROLLI
L’Union des Œnologues de France si riserva il diritto di
annullare ogni iscrizione incompleta o erronea e
eliminare ogni campione non conforme al
regolamento.
L’Union des Œnologues de France è la sola
organizzazzione competente alla soluzione di
controversie derivanti dall’applicazione del presente
Regolamento.
Gli organizzatori si riservano il diritto di far sottoporere
ad un controllo analitico i campioni premiati ad un
laboratorio d’analisi enologiche riconoscuito e a darvi il
seguito necessario a loro parere.
Due mesi prima dello svolgimento del concorso,
l'organizzatore  indirizza un bando alla Direzione
Dipartimentale della Consomazione e della
Repressione delle Frodi locale. Il bando indica il luogo
e la data di svolgimento della selezione
Nei due mesi che seguono la il concorso,
l'organizzatore  indirizza alla Direzione Dipartimentale
della Consomazione e della Repressione delle Frodi
locale un bilancio comportante, il numero di campioni
ritenuti nelle preselezioni (globalmente e per
categoria), il numerodi campioni premiati (global e per
categoria), il numero delle distinzioni attribuite (per
ciascun tipo), e per ogni campione premiato gli
elementi permettendo d'identificare il vino e il suo
detentore. Il detentore e l’organizzatore del concorso,
conserveranno un campione di ogni vino premiato
unitamente al proprio certificato di analisi.
I suddetti campioni sono tenuti a disposizione dei
servizi di controllo (D.G.C.C.R.F.), per un periodo d’un
anno successivo alla data del concorso.
PARTECIPAZIONE AL CONCORSO
La partecipazione implica l’accettazione del presente
Regolamento.
Le spese di partecipazione non saranno né rimborsate
né accreditate nel caso in cui i campioni, i documenti
relativi all'iscrizione e il pagamento delle spese di
partecipazione pervengano oltre il termine stabilito.
DISPOSIZIONI PARTICOLARI
Lingue ufficiali : Francese, Inglese.
Documenti disponibili in : Francese, Inglese, Spagnolo,
Italiano, Tedesco.
Il presente Regolamento è suscettibile di modifiche
ogni anno entro i 2 mesi precendenti lo svolgimento
del concorso e, in ogni caso, in data antecedente,
l’apertura delle iscrizioni dei partecipanti.

Contacto: UNION DES ŒNOLOGUES DE FRANCE

21-23, rue de Croulebarbe - 75013 PARIS

Tel. : +33(0)1 58 52 20 20

E-Mail : contact@oenologuesdefrance.fr

Web : www.oenologuesdefrance.fr
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Francia

150 € IVA
incl.

U.E.

125,42 €
senza IVA con il

numero di IVA
intracomunotaria

Extra U.E.

125,42 €
senza IVA
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